Ihr Gastgelber: Marc Podubrin .
9 Feinkost

Referent der Perfect Meat Academy by
OTTO Gourmet

Zerfifizierter Grilmeister
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Ein Mann, der seine Begeisterung fur gutes Fleisch
zur Mission gemacht hat: Als passionierter Jager,
Koch und Gourmet ist es fur Marc Podubrin eine
Herzensangelegenheit, genussfreudige Menschen
mit seiner Leidenschaft anzustecken. Und das nicht
mit frockenen Vortragen, sondern im Rahmen eines
lockeren Gute-Laune-Albbends. Beim Perfect Meat
Tasting trifft Sachverstand auf Geselligkeit!

Sie méchten mehr Uber diese im wahrsten Sinnes Das beste Fleisch der Welt -
des Wortes geschmackvolle Event-ldee wissen? bel Innen zu Hause
Weitere Informationen unter: SoJos — Partner von
www.sojos-feinkost.de e info@sojos-feinkost.de OTTO

Tel.0172-97777 18



Perfect Meat Tasting

Wir prasentieren:

PUR & LECKER:

Beim Perfect Meat Tasting erletben Sie
unverfalschten Fleischgeschmack im
Rahmen einer privaten Querverkostung
auf hdchstern Niveau,

KULINARISCH & INFORMATIV:

Wir kommen mit ausgewdhlten Pro-
dukten zu Ihnen, bereiten sie auf den
Punkf zu und vermitteln dabei wertvol-
les Basiswissen uber die Zusammen-
nhange zwischen Herkunft, Haltung,
FUtterung und Geschmack.

VIELSEITIG & AUSGESUCHT:

Mit uns entdecken Sie die Geschmacks-
well unterschiedlicher Premium-Fleisch-
sorfen aus naturlicher Haltung - vom
American Beef Uber feine Stucke vom
Iberico- oder Livar Schwein bis zu Bison
und Wagyu-Rind.
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Partner von

KOMPROMISSLOS & GEKONNT:

Wir verwenden ausschlieBlich Fleisch von
OTTO Gourmet, dem bevorzugten Liefe-
ranfen der Sternegastronomie, und braten
deren beste Produkte mit ausgewiesenem
Knowhow, das wir gerne mit Innen feilen.

PERSONLICH & PRIVAT:

Das Perfect Meat Tasting ist ideal fur
Gruppen von 8 bis 12 Personen und kann in
jeder gut ausgestatteten Kuche stattinden.




